| Bienvenue et bon appetit !

Icl, nous aimons les choses simples : des produits de
qualité, une ambiance conviviale, et le partage de
sourires, dans un esprit familial.

Comme on dit chez nous : TTieux vaut un bon repas
entre amis quune longue dissertation sur le pent.”
(Ou quelque chose comme ¢a, NOUs NE SOMMES Pas
parémiographes, juste gourmands !)

L'equipe du Royalty
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PLANCHE APERO POUR 2, 4 OU 8€ /15€ /22€

6 PERSONNES
Jambon Serrano, chorizo,
fromage pur brebis au lait cru

ASSIETTE IBERIQUE
Chiffonnade de jambon Serrano,

pan con tomate maison, foasts
PIZZAPERO Demandez-nous !
SAUCISSON 150g

PATE 90g

SALADE CHEVRE CHAUD
Salade, Chiffonnade de jambon Serrano,
toasts, lardons, tomates cerises

SALADE DE TRUITE

Salade, fromage de brebis, ceufs durs,
crotons, truite fumée des Pyrénées,
tomates cerises, olives

SALADE CESAR
Salade, poulet mariné, croltons, copeaux
de parmesan, tomates cerises

SALADE VERTE

SUPPLEMENT MIEL

NATURE

CAMEMBERT

JAMBON-FROMAGE
JAMBON-CHAMPIGNONS-FROMAGE
ACCOMPAGNEES DE SALADE ET DE
FRITES « MAISON »

15€

10€
6€
6€

14€

20€

16€

3€

1,50€

12€
14€
13€
14€

GALETTE COMPLETE 13€
Jambon, ceuf, emmental, champignons
GALETTE KERVI 14€

Créme, emmental, lardons, échalotes, noix,
chevre

GALETTE PALAIS
Emmental, jambon Serrano, ceuf, fromage

14€
de pays

GALETTE SAUZON "
Emmental, mozzarella, poélée de legumes

14€

GALETTE BELLILOISE

Créme, emmental, truite fumée des
Pyrénées, épinards

15€

TOUTES NOS GALETIES
SONT ACCOMPAGNEES DE SALADE

BOLOGNAISE 16€

Pates, sauce tomate, viande de boeuf,
jambon de pays, emmental

CARBONARA
Pates, créme, lardons, échalotes,

16€

parmesan, ceuf
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PIZZA MARGARITA

Tomate, emmental, mozzarella, olives, origan

PIZZA REINE
Tomate, emmental, champignons, jambon,

mozzarella, olives, origan

PIZZA 4 FROMAGES -

Tomate, emmental, chévre, gorgonzola,
mozzarella, origan

PIZZA NAPOLITAINE

Tomate, emmental, cépres, anchois,

mozzarella, olives, origan
PIZZA VEGETARIENNE "

Tomate, emmental, poélée de légumes,
mozzarella, champignons, oignons, origan
PIZZA MAMA

Tomate, emmental, champignons, jambon,
mozzarella, ceuf, olives, origan

PIZZA PAPA

Tomate, emmental, champignons,

merguez, chorizo, mozzarella, olives, origan

PIZZA ESCARGOLLA

Tomate, emmental, 12 escargots, ail, persil,
mozzarella, origan

PIZZA AMERICAINE

Tomate, emmental, viande hachée, frites,
ceuf, champignons, origan

PIZZA CALZONE (EN CHAUSSON)
Tomate, emmental, champignons, jambon,
mozzarella, ceuf, origan

PIZZA ROYALTY

Creme, emmental, lardons, oignons, chevre,
noix, mozzarella, olives, origan

PIZZA SAVOYARDE

Créme, emmental, pommes de terre, lardons,

oignons, reblochon, origan
PIZZA PAYSANNA

Tomate, fromage du pays, emmental, jambon

Serrano, champignons, ceuf, olives,

mozzarella, origan

Supplément

1,50€

15€

16€

17€

17€

17€

17€

17€

17€

17€

17€

17€

17€

18€

ASSIETTE DU RANDONNEUR 14€

3 ceufs au plat, jambon grillé, frites
« maison » et salade

CROQUE "ROYAL"

Pain bruschetta, sauce « maison »,

15€

jambon, emmental, mozzarellg,
frites « maison » et salade

STEAK HACHE A CHEVAL :150 G
Accompagné de frites « maison » et

15€

salade
BURGER « MAISON »

Steak haché 150g, pain « maison »,

19€

oignons confits, ventréche, fromage de
brebis, sauce « maison », frites « maison »
et salade (double steak +4€)

BURGER VEGE "
Caviar d'aubergines et champignons, pain

19€

« maison », fromage de brebis, oignons
confits, sauce « maison », frites « maison »
et salade

STEAK TARTARE (Préparé par nos soins)

180g de viande, cornichons, capres,

22€

échalotes, frites « maison » et salade
COTES D’AGNEAU
Cotes d'agneau du pays, frites « maison »

24€

et salade
FAUX-FILET

Accompagné de frites « maison » et

24€

salade

TARTIFLETTE REBLOCHCN OU CAMEMBERT
Accompagnée de salade

PANIER FRITES « MAISON » 4€

22€

PROPOSE AUX ENFANTS DE MOINS DE 12 ANS

MINI-PIZZA TOMATE OU CREME ne
Jambon, emmental, mozzarella
JAMBON BLANC ne

Frites ou coquillettes
+1SIROP A L'EAU + 1 BOULE DE GLACE QU 1
MINI-CREPE



ASSIETTE DE FROMAGES 9€

CAFE RESTO : café accompagné de la  5€
patisserie du jour

TARTE AUX MYRTILLES : sorbet myrtille, 8€
chantilly

TARTE AUX POMMES : glace vanille, 8€
chantilly, coulis de caramel

CAFE OU DECA GOURMAND e
THE GOURMAND 10€
B,

SUCRE 4€
BEURRE 4€
CARAMEL BEURRE SALE 5€
CHANTILLY 5¢€
NUTELLA 5€
CHOCOLAT CHAUD 5€
MYRTILLES 7 €

PEGUERE : crépe, glace vanille, coulis 9 €
chocolat, amandes grillées, chantilly

PLANTEUR : crépe, banane, coulis 9 €
chocolat, amandes grillées, chantilly

SUPPLEMENT CHANTILLY
OU SAUCE CHOCOLAT CHAUD
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VANILLE, CAFE, CHOCOLAT, COCO,

NUTELLA, RHUM-RAISIN, MENTHE-
CHOCOLAT, FRAMBOISE, CITRON,

MANGUE, MYRTILLE, FRAISE

1 boule 3€
2 boules 4 €
3 boules 6 €

CHOCOLAT LIEGEOIS : 3 boules glace 9 €

chocolat, chantilly, sauce chocolat, amandes
grillées

CAFE LIEGEOIS : 3 boules glace café, 9 €
chantilly, coulis de caté, amandes grillées

DAME BLANCHE : 3 boules glace vanille, 9 €
chantilly, sauce chocolat, amandes grillées

BANANA SPLIT : banane, glaces vanille, 9 €
chocolat, fraise, chantilly, sauce chocolat,
amandes grillées

ANTILLAISE : glaces vanille, mangue, 10 €

rhum-raisin, rhum, chantilly, sauce chocolat,
amandes grillées

ICEBERG : glaces menthe-chocolat, 10 €
chocolat, Get 27, Chantilly, sauce chocolat,
amandes grillées

COLONEL : 3 boules glace citron, vodka 10 €

ROYALTY : glaces myrtille, fraise, 10 €
framboise, creme de cassis, coulis de fruits
rouges, chantilly, amandes grillées
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BREAKFAST 3€ . |

CEYLAN 3¢ GET 27 /BAILEY’'S 6 €

DARJEELING 3€

e e et DISTILLERIE ARTISANALE

CARAMEL 3€ CAVE SEPET

EARL GREY 3€ Génépi Ours Brun Bagneres de Bigorre 8 €

4 FRUITS ROUGES 3€ Rhum arrangé 8 €

THES VERTS MAISON EGIAZKI

MENTHE 3€ Patxaran 8 €

JASMIN 3€ Menta 8 €

GUNPOWDER 3€ Manzana 8 €
Gin Arana 8 €

TISANES

TILLEUL-MENTHE

TILLEUL

VERVEINE-MENTHE

VERVEINE

CAMOMILLE

CAFETERIA

CAFE/DECAFEINE

NOISETTE

PETIT CREME

GRAND CREME

CHOCOLAT CHAUD

CAPPUCINO (CHANTILLY)

CHOCOLAT VIENNOIS

PETIT CHOCO




CARTE DES VINS

ESPAGNE SOMONTANO DO 5404

IGP HERAULT Le Loup dans la Bergerie

ST MONT AOP Les Bois Mathieu

ST CHINIAN AOP Chateau Gaillard pour les
Amis

ST MONT AOP Plaimont

PIC SAINT LOUP AOP Mas de Jon

COTES CATALANES AOP Haute Coutume
ESPAGNE SOMONTANO DO 3404
PROVENCE AOP Les Galets

GASCOGNE IPG Pan Demi-Sec
ESPAGNE SOMONTANO DO 3404
JURANCON Sec AOP Domaine Corty
CHAMBRE D’AMOUR Vin de France

LAMBRUSCO Rouge ou Rosé
PROSECCO
CHAMPAGNE

IGP Cotes de Gascogne Rouge
IGP Cotes de Gascogne Rosé
IGP Cotes de Gascogne Blanc

Jurancon Sec

Jurancon Doux

5,00 €
5,00 €
6,00 €
6,50 €

4,00 €
5,00 €
5,00 €

5,00 €
5,00 €

5,50 €

4,00 €
6,00 €
9,00 €

3,50 €
4,50 €

13,00 €

5,00 €
5,00 €
5,00 €

6,00 €
8,00 €

19,00 €
21,00 €
22,00 €
26,00 €

32,00 €

17,00 €
19,00 €
21,00 €

20,00 €
21,00 €
22,00 €
25,00€

17,00 €
28,00 €
50,00 €

8,00 €
8,00 €
8,00 €

12,00 €
16,00 €

15,00 €
15,00 €
15,00 €



FORS VACANCES SCOLAIRES

TOUS LES DIMANCHES
10H - 14H

CAFE OU THE OU CHOCOLAT CHAUD
OU AUTRE BOISSON CHAUDE +2€

JUS D'ORANGE PRESSEE OU THE GLACE MAISON
PAIN, BEURRE, CONFITURE ET PANCAKES AU MIEL

TARTINE DE GUACAMOLE - TRUITE ET OEUF AU
PLAT- JAMBON GRILLE ET FROMAGE DE BREBIS

20€

LES VENDREDIS ET SAMEDIS TOUS LES'SOIRS
1H - 13H I7H - 19H

6 HUITRES + 1 Verre de Blanc JAVA 10€

IGP Cétes de Gascogne 2 PINTES FISCHER + 1 SAUCISSON 12€

12 HUITRES + 2 Verres de Blanc 19€
JAVA IGP Cétes de Gascogne 2 MOJITOS 10€
SUPPLEMENTS 2 MOJITOS SANS ALCOOL 8€
e 6 /12 HUITRES 6 /12€
 1PATE 90g 6€
¢ 1Verre Blanc JAVA IGP Cétes 4,50€ SUPPLEMEHTS
de Gascagne * 1SAUCISSON 6€
e 1BOUT. JAVA IGP Cétes de 18€ e 1PATE 90g &€

GASCOGNE
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HORS VACANCES SCOLAIRES, WEEK-END, ET JOURS FERIES

SUGGESTION DU CHEF !

Entréee + Plat
OouU

Plat + Dessert
16€

Entrée + Plat + Dessert
18€

Salade de chévre chaud

ouU

Steak & cheval, frites “maison”, salade
ouU

Croque Royal, frites “maison”, salade

ou

Assiette du randonneur, frites “maison”,

salade
+

Caté et Dessert du jour
15€



